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KIP EET WOLF

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

1. Hieronder vind je wat reclame. Die moet in het school- of sporttijdschrift waaraan

je meewerkt. Kan ze zo je tijdschrift in? Welke illustraties zou je bijvoegen?

Hij heeftreeds ... van keelpin verlost.
BIG BROTHER TOONT ...

De Hollanders hebben ...

Sst... Zo Kkiesje ... in een Sleepy-winkel.
lkhal ... alleen in streelzachte kleding.
Shilfetjes?lkheb ... gevonden.
NATUURLIIKHOEFJE ... NIET TE LATEN.

. Moet je eigenlijk overal wel iets invullen? Kan het niet zonder?

. Soms staat reclame nogal ongelukkig geplaatst, bijvoorbeeld reclame voor diesel-

auto’s naast een artikel over luchtvervuiling. Welke van de reclameboodschappen
zou jij niet plaatsen bij:

e cen artikel over acné,

e een artikel over slapeloosheid,

e een artikel over jeuk?

. Ken jij (nog) werkwoorden die zonder zo’n aanvulling kunnen? Maak er een zin

mee.




5. Maak een vraag van elke reclameboodschap: Het woord dat je hebt ingevuld, moet
het antwoord zijn.

6. Is er een vraagwoordvraag die je overal kan stellen?

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Luisteroefening voor fijnproevers ...

1. Goed geluisterd? Even controleren! Beantwoord de volgende vragen en gebruik je
antwoorden om de onderstaande bereiding te verduidelijken.

e \Wat bak je in hete olie?

e Wat laat je drogen op keukenpapier?

e Wat meng je om knoflookboter te bereiden?

e Wat schep je over de champignons?

e \Wat strooi je erover?

e |Wat laat je bakken onder de grill?
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e Wat kan je opdienen voor je gasten?

CHAMPIGNONS IN KNOFLOOKBOTER
Benodigdheden: 450 gr champignons, olie, 50 gr boter, knoflook, 2 eetlepels gehakte kruiden,
2 theelepels citroensap, 50 gr vers broodkruim.

Bereiding:

1.

ok~ D

Bak ze gedurende 20 seconden lichtjes in de hete olie en laat ze drogen op keukenpapier.
Schik ze met de steeltjes naar boven in een ondiepe ovenschaal.

Meng ze en schep ze over de champignons. Strooi het erover.

Laat ze ongeveer 5 minuten bakken onder de grill tot het goudbruin is.

Giet er eventueel nog wat van ze overheen.

Je kunt ze in knoflookboter opdienen met Frans brood of geroosterde sneetjes brood.

2. Waar staat “ze” voor in elke zin? En “het"?

3. Kan je al die gegevens gewoon weglaten? Waar wel/niet?

4. Hoe komt dat?

5. Soms moet je er dus iets aan toevoegen, soms niet. Welk systeem zit daarachter?

Samengevat




Oefening

1.

Welk effect krijg je als je in de volgende zinnen het lijdend voorwerp weglaat? Pro-

beer het maar.

Jan ruimde zijn spullen op.

Rambo sloeg de inbreker de kamer door.

Toen vielen de gasten de keukenchef aan.

De betogers riepen hun slogans naar de politici.
Ik vergat mijn cd-rom’s bij een vriend.

Mijn grootmoeder drinkt altijd kruidenthee.

De gieren verslonden het kreng.

Ten slotte gaf de oude zakenman het bedrijf over.

Kan je aan de volgende zinnen een lijdend voorwerp toevoegen? Zijn er zinnen waar

dat eigenlijk moet? Verandert dit iets aan de betekenis van de zin of krijg je onzin?
Hoe komt dat?

Gert en zijn vrienden eten nooit.
Walter schrijft graag.

De firma betaalde hem.

Riet komt.

De leraar straft.

Ze lachen.

De hond ligt.




